2045 - 2024

Le lycée vous propose des cours de cuisine avec différents themes au restaurant d’Application.

Les réservations pour les cours de cuisine se font directement sur le site internet. Merci d’indiquer le theme de
votre choix en commentaire de réservation. Pour toute annulation, le remboursement sera effectif si nous en
sommes informés 8 jours avant la date. Les bons cadeaux sont possible sur demande.

Accueil des au restaurant d’application, acces au parking. Démarrage des cours a apres les
présentations et un moment restauration. Nous vous fournirons un tablier en plastique, les fiches techniques et de
quoi prendre des notes mais pour plus de confort vous pouvez apporter votre tablier et stylo ....

Les cours de cuisine sont assurés par une équipe de professionnels préts a vous accueillir, vous montrer, vous
apprendre afin de mieux refaire chez vous!

§ COURS DE NOEL COURS PRINTEMPS / ETE
VENDREDI 15 DECEMBRE 2023 VENDREDI 12 AVRIL 2024
Noél végetal 70€ Barbecue 70€
Plateau apéritif festif 70€ L'asperge 70€

Buche moderne 70€ La ronde des pains 70€




" VENDREDI 15 DECEMBRE 2023

\

Variez les plaisirs traditionnels avec de
nouvelles recettes exclusivement végeétales !
Notre jeune chef Jordan échangera avec
vous ses compeétences et ses connaissances
afin de vous faire découvrir le potentiel de
chaque ingrédient végétal grace a des
recettes étonnantes !

Il vous fera réaliser notamment un Foie Gras
Veégetal.

Cours assuré par Jordan Phillipon
12 PLACES

COURS DE NOEL

VENDREDI 15 DECEMBRE 2023

2

Envie d'un apéritif dinatoire ou d'un apéritif
« haut standing » festifs ? Laissez vous
guider par notre chef Romain, toujours en
quéte de recettes innovantes. La cuisine
n'ayant plus beaucoup de secret pour lui,
venez découvrir les différentes recettes de
notre chef mélangeant textures, saveurs et
couleurs !

Cours assuré par Romain Lianne
12 PLACES

COURS DE NOEL



" VENDREDI 15 DECEMBRE 2023
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Vous révez dune biche fraiche, légere
et pleine de saveurs ? Venez « patisser »
avec Jean-Francois notre patissier
experimente, en préparant une bliche
de fétes spécialement créée pour vous !
[l vous donnera des conseils et des
astuces.

Cours assuré par Jean Francois Gonin
12 PLACES

COURS DE NOEL

BON CADEA

Possibilité d’offrir a vos proches un bon
cadeau pour un cour de cuisine.

Les bons cadeaux sont possible sur
demande.
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VENDREDI 12 AVRIL 2024

Si vous aimez la viande, le poisson, les
légumes grilles et les associations de
saveurs, venez participer a ce cours de
cuisine qui sera rythme par nos deux jeunes
chefs de cuisine, Constance et Geoffrey. Ils
eéchangeront avec vous leurs savoir-faire et
leurs connaissances afin que vous puissiez
repartir avec de nouvelles idées et recettes
d’éte !

Cours assuré par Constance Grambin et
Geoffrey Loyer

12 PLACES

COURS PRINTEMPS / ETE

LE PRINTEHPS EN TIGE
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VENDREDI 12 AVRIL 2024 *©

Ce cours est dédié exclusivement a 'Asperge,
la Reine des légumes. Venez découvrir le
potentiel de ce légume si delicat et raffiné
aux multiples utilisations. Croquante ou
fondante, chaude ou froide, seule ou
accompagneée, venez découvrir comment la
décliner et la sublimer avec notre chef
Jordan, passionné de la cuisine vegetale.

Cours assuré par Jordan Phillipon
12 PLACES

COURS PRINTEMPS / ETE



VENDREDI 12 AVRIL 2024

Venez partager la passion de notre boulanger
hors pair, Olivier, en découvrant les techniques
de fabrication du pain traditionnel mais aussi
de pains spéciaux. Lors de ce cours vous
apprendrez a pétrir, mettre en forme, cuire du
pain. Vous découvrirez la richesse et la variété
de cet hote quotidien de nos tables.

Cours assur¢ par Olivier Peiffer
12 PLACES

COURS PRINTEMPS / ETE
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Possibilité d’offrir a vos proches un bon
cadeau pour un cour de cuisine.

Les bons cadeaux sont possible sur
demande.
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